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Beställ våra favoriter till jul 
 

Sill & fisk 
- Senapsill med dill, grov senap & smetana ca 300g - 135kr/st 

Krämig senapsill, med riklig mängd dill 
 

- Inlagd sill med smak av enbär, lagerblad & citron ca 300g - 135kr/st 
Klassisk klar sillinläggning med tydlig enbärssmak 
 

- Ramslöksill smaksatt med citron ca 300g - 135kr/st 
Krämig ramslökssill 

 
- Hemgravad lax i bit, ca 200g – 160kr/st 

Klassisk gravad lax  
 

- Varmrökt lax i bit, ca 300g – 180kr/st 
Egenrökt lax med alspån & en 
 

- Klassisk Skagenröra 300g – 185kr/st 
Skagenröra med majonnäs & dill. Perfekt tillbehör till ägghalvor och rostad bröd 

 
Tillbehör 

- Hovmästarsås ca 200g – 85kr/st 
Egen senap & Gårdshusets honung samt en riklig mängd dill 
 

- Gårdshusets grova senap ca 160g – 85kr/st 
Vår grovkorniga senap med gula & bruna senapsfrön från Skåne 

 
Paté & pastej 

- Viltpaté i bit, ca 150g - 150kr/st 
Paté med vilt från Äleby gård. Smaksatt med höstsvamp & rostad pistage. 
 

- Andleverpastej, burk ca 120g - 140kr/st 
En klassiker på Äleby, smaksatt med portvin, cognac & madeira 

 
Småvarmt 

- Jansons frestelse ca 300g – 145kr/st 
Vår godaste frestelse med Grebbestad anjovis, färdig att värmas i ugnen 
 

- Viltköttbullar ca 300g – 85kr/st 
Viltfärs från Äleby gård. Köttbullar färdiga att värma i stekpannan 

 
- Långbakad fläsksida ca 400g – 165kr/st 

Fläsksida i honungsglaze och kryddor, färdig att värmas i ugnen.  
 

- Kryddkokt rödkål 200g – 85kr/st 
Smakrik rödkål färdig att värmas upp.   
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Dessert & ost 
- Ostkaka på mjölk från fjällkon Ringlan, Odensicke gård ca 300g – 150kr/st 

Klassisk ostkaka med mandel. Lagom för 2–3 personer. 
 

- Ost från Ullberga gård ca 400g – ca 220kr/st 
Sörmländsk hårdost från Ullberga gård gjord på gårdens egen ekologiska mjölk 

 
Bröd 
- Surdegskavring - 65kr/st 

Kavring med torkad frukt 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Villkor, beställning & hämtning 

• Sista beställningsdag: måndag 17 december kl. 12.00. 
• Kostavvikelser: vi har tyvärr inte möjlighet att anpassa beställningar efter 

specialkost. 
• Reservation: vissa råvaror kan ta slut; detta meddelas i så fall direkt vid 

förfrågan. 
• Hämtning: 

o Måndag 22 december kl. 13.00–14.00 på Äleby gård (Gårdsbutiken). 
o Alternativt i centrala Strängnäs eller Mariefred kl. 15.00. 
o Meddela önskad hämtplats vid beställning. 

• Betalning: förskottsbetalning via kortlänk eller Swish. Betalningslänk 
skickas ut fyra dagar innan hämtning. Beställningen är bindande. 

• Vid beställningsförfrågan ange: namn, adress, e-post och 
telefonnummer. 
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